
Pikante Suppen

Schaumsuppe von ersten Wiesenkr!utern
mit Streifen von der ger!ucherten Barberieentenbrust

"#$$ €
   Spargels%ppchen  mit Garnelen und Erdbeeren

"#$$ €

Vorspeisen
 Cuisses de Grenouille & la proven'ale

gebackene Froschschenkel an frischem Gr%nzeug mit Knoblauch
"#$$ €

Coquiulle St(Jacques et Crevettes
Jacobsmuscheln und Peperonigarnelen

)*#$$ €
Fr%hlingsbl%tensalat mit sautiertem Spargel und Schinkenstreifen

)*#$$ €
Entenstop+eber auf Erdbeer Kresse Salat

),#$$ €
Vorspeisenplatte France

lu-getrocknete Salami#  Kr!uterfrischk!se# Entenleberpastete#
Steinpilze in Kr!uteroliven.l# Garnelen auf Aioliartischocken

)/#$$ €

Vegetarisches

 Spargel Erdbeer Salat mit rotem Pfe0er
"#$$ €

Mit sc(hollandaise und Padanok!se gratinierte Spargelpfanne
)*#$$ €

B!rlauchcreme auf
lila wei1en Karto0elscheiben

"#$$ €

Menü Degustation
2berraschungsmen% f%r Feinschmecker

wir servieren Ihnen dieses Men% gerne#wenn sich alle G!ste Ihres Tisches daf%r entscheiden
3/#$$ €

Frühlingsgedeck
aus unserem Kochbuch

Spargelessenz mit Crostini
Bunter Fr%hlingssalat

Lauwarmer Spargelsalat
Gebackenes  Zander4let mit Karto0elmandelkruste auf Spargel

Rumpsteak auf Pfe0erkarto0eln und sautiertem Spargel
Vanille B!rlauch Parfait

35#$$ €

Chateaubriand
Doppeltes Filetsteak mit Spargel Karotten Tagliatelle#sc( Bearnaise#

Pommes sou6es
F%r * Personen 

/"#$$ €



 

Fleischgerichte
Rumpsteak vom Charolaisr%cken # Pfe0erbutter

Schalotten Rotweinsauce# sautierte Princesse Amandine®                             
 *,#$$ €

Filet vom Charolais  # 
foie gras und Tr%0el # Ecken von Vitelotte und Amandine Karto0eln

*5($$ €
    Boeuf a la Jan

   Rinder4letstreifen #Kr!uterknoblauchsahnesauce und Baquette
)7#$$ €

La Tarti+ette
Kr!-ige Mahlzeit der Savoyer Reblonchon Bauern

Schweine4letstreifen auf ger.steten Karto0elscheiben
mit Reblonchon K!se gratiniert

)7#$$ €
in Macademia.l gebratener Lammlendenspiess

Spargel M.hren Tagliatelle und Perlgraupenrisotto                          
 )5#$$ €

    
Fischgerichte

In Butter gesch!umte norwegische Fjordforelle
Spargelstreifen und Zwiebelkr!uterp%ree

)5#$$ € 
Saltimboca vom St(Pierre  #Hummerschaumsauce und Belugalinsen

*$#$$ €

Köstlichkeiten aus der ländlichen  Küche
Walnu1blutwurst und Chili Apfel Leberwurst

auf dreierlei Zwiebeln
)3#$$ €

Kasseler Spargel Pfanne
)7#$$ €

Panierte Schweinsmedaillons#Schib.cker K!se#
Zwiebelsalat und R.stkarto0eln

)3#$$ €

Desserts

Spielerei von Rhabarber und Erdbeeren
"#$$ €

Creme Brulee # Safransahne
 ,#$$ €

F%r Sie am Tisch +ambiert
Crepes Suzette

5#$$ €
Auer Veilchenparfait

,#$$ €
Baba au rhum auf Erdbeercarpaccio

7#$$ €
Der perfekte Abschluß Ihres Menüs

Variation franz.sischer K!se# zusammengestellt von
Maitre  Fromager A8neur Toni Langer  

)*#$$ €


